(P. del S. 1288)

LEY

Para reconocer v declarar el lechén asado puertorriquefio como Patrimonio Cultural
Gastrondmico de Puerto Rico, a los fines de conservar, valorizar y promover sus
aportes a la gastronomia, cultura, tradiciones e identidad boricua; establecer el
Registro de Patrimonio Cultural Gastronémico de Puerto Rico y de esta manera
convertirlo en un atractivo turfstico de gran interés para turistas locales e
internacionales; y para otros fines.

EXPOSICION DE MOTIVOS

Por décadas, los alimentos tradicionales de las naciones del munde han estado
acompanados de valorizaciones socio-econémicas y culturales, capaces de potenciar el
desarrollo de mercados locales, con miras a su fortalecimiento econémico. Iiste proceso
se ha convertido en un discurso global, que evoca posibilidades de desarrollo
socioeconémico para las comunidades marginadas que posee cada nacion por la calidad
y sabor de sus alimentos culturalmente tradicionales.

Para los puertorriquefios, el lechén asado es el alimento culturalmente
tradicional de mayor relevancia histérica, e identidad colectiva. El cerdo
puertorriquefio, principal ingrediente para este tradicional plato de lechén asado, llega
a Puerto Rico durante el periodo de la colonizacién espafiola; y tanto su sabor como las
técnicas culinarias para su preparacion (condimentado con sal, pimienta, yerbas
aromaéticas y asado en la vara), continttan vigentes en la actualidad, con gran arraigo en
nuestra cultura y tradiciones.

Su antigtiedad se evidencia en las palabras del Agrénomo Fernando Lépez
Tuero, primer Director de la Primera Estacién Experimental Agricola de Puerto Rico,
durante periodos de la colonizacién espafiola, quien dijera:

“A 1o que hay en Puerto Rico mucha aficién es a comer los cochinillos
asados; no se concibe una gira campestre, una merienda o comida de
cardcter jovial, sin que se presente como plato de principal interés, y a
veces Unico, un lechon asado; pero no es el cochinillo de seis o siete dias y
que pesa kilo y medio que se come en la peninsula, sino un cerdo que
tiene bastantes meses... y que dicho sea de paso, lo condimentan con
mucho sabor y gracia las jibaras puertorriquefias” (La Reforma Agricola,
Pag. 133, Imprenta Boletin Mercantil, 1891).
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Como en el pasado, el lechén asado puertorriquefio contintia presente en
nuestras vidas. El mismo estd presente en bodas, cumpleafios, festivales, chinchorreos
por las lechoneras de Puerto Rico; y como si fuera poco, en nuestras tradicionales fiestas
de navidad. Su incomparable sabor, calidad y frescura, le han permitido trascender de
generacién en generacién, hasta insertarse en nuestra cultura puertorriquefia,
convirtiéndose en Patrimonio Cultural Gastronémico Puertorriquefio.

Cabe destacar que el lechén asado puertorriquefio, ha sido fuerte propulsor de la
economia de la montafia, y el protagonista de rutas gastrondmicas que potencian la
crianza de cerdos y el turismo gastrondmico en la isla. Por otro lado, el cerdo es el més
fuerte y continuo representante de la identidad nacional en la didspora, no solo como
objeto culinario; sino como producto del que se derivan otras comidas tipicas como lo
son: la morcilla, gandinga, cuajito, chicharrones, carne frita, patitas, entre otras comidas
que unifican nuestra identidad boricua y desatan la memoria culinaria de nuestra
cultura puertorriquefia en la didspora.

Hl lechén asado ha sido fuente de inspiracién para autores, pintores,
compositores v un sinndmero de artistas que, mediante sus expresiones artisticas y
culturales, demuestran y resaltan el gran apego y arraigo que tiene el lechén asado
puertorriquefio a la cultura y tradiciones puertorriquefias. No cabe duda que el lechén
asado puertorriquefio cuenta con todos los méritos para ser designado Patrimonio
Cultural Gastronémico de Puerto Rico.

Esta accién convertird a nuestro lechén asado, en atractivo turistico gastronémico
de interés para turistas internacionales, locales y de la didspora; potenciando asi el
turismo gastronémico, actividades econdmicas emergentes como el Chinchorreo; y
propulsado el desarrollo econémico de rutas y zonas gastronémicas, que el Gobierno de
Puerto Rico promueve a través de la Compafila de Turismo. De igual manera,
promoverd el desarrollo de la industria porcina puertorriquefia; sin dejar de lado, que
con la aprobacién de esta medida, estaremos validando y reconociendo la antigiiedad y
continuidad histérica del lechén asado puertorriquefio, como comida tradicional
puertorriqueiia, y su gran influencia en nuestras costumbres, tradiciones e identidad.

Cabe sefialar que esta designacion marcara el comienzo de una nueva era, en la
que nuestras comidas y bebidas culturalmente tradicionales (alcapurrias, pifia colada,
entre otras) tendran la oportunidad de aspirar al mds alto reconocimiento gastronémico,
otorgado por el Estado: “Patrimonio Cultural Gastronémico de Puerto Rico”. Esto
abrird una ventana de oportunidades para que nuestras comidas culturalmente
tradicionales se conviertan en activo de gran potencial para el desarrollo del turismo
gastronémico, y nos permitira hacer de Puerto Rico un destino gastronémico de calibre
mundial.




Por todo lo antes expuesto, esta honorable Asamblea Legislativa reconoce la
importancia de nuestra tradicién gastronémica reconociéndolo como patrimonio
cultural.

DECRETASE POR LA ASAMBLEA LEGISLATIVA DE PUERTO RICO:

Articulo 1.- Se reconoce y declara el lechdén asado puertorriquefioc como
Patrimonio Cultural Gastrondmico de Puerto Rico, a los fines de conservar, valorizar y
promover sus aportes a la gastronomia, cultura, tradiciones e identidad boricua; y de
esta manera convertirlo en un atractivo turistico de gran interés, para turistas locales e
internacionales.

Articulo 2.- Se ordena al Departamento de Agricultura de Puerto Rico, en
colaboracién con la Compafifa de Turismo de Puerto Rico, a crear un Registro de
Patrimonio Cultural Gastronémico de Puerto Rico, en el cual se designard el lechén
asado puertorriquefio como alimento cultural puertorriquefio.

Articulo 3.- La Compafifa de Turismo de Puerto Rico, la Corporacién para la
Promocion de Puerto Rico como destino (DMO), el Secretario de Agricultura de Puerto
Rico, el Departamento de Desarrollo Econémico y Comercio, la Cooperativa de
Porcicultores de Puerto Rico y el Caribe; asi como cualquier entidad ptblica y/o
Municipio relacionada, deberan adoptar y promulgar, en los casos que aplique; la
reglamentacién necesaria a los fines de divulgar y promover el lechén asado
puertorriquefio, como Patrimonto Cultural Gastronémico de Puerto Rico; dando a
conocer, tanto a los turistas locales como internacionales, como al ptblico en general, la
importancia del plato del lechén asado en la cultura, tradiciones, gastronomia,
economia ¢ identidad puertorriquefia.

Articulo 4.- A fin de lograr la promocién y/o divulgacion del lechén asado
puertorriquefio como Patrimonio Cultural Gastronémico de Puerto Rico, se autoriza al
Departamento de Agricultura, y a la Compafiia de Turismo de Puerto Rico, a peticionar,
aceptar, recibir, preparar y someter propuestas para aportaciones y donativos de
recursos de fuentes publicas y privadas; parear cualesquiera fondos disponibles con
aportaciones federales, estatales, municipales o del sector privado; asi como a entrar en
acuerdos colaborativos con cualquier ente, piblico o privado, dispuesto a participar en
el financiamiento de esta promocion.

Articulo 5.- La Compafifa de Turismo de Puerto Rico incorporard a su oferta de
Zonas v Rutas Gastrondmicas, Mesones, entre otros; las lechoneras que utilicen cerdo
cien por ciento (100%) de Puerto Rico; entiéndase, nacidos y criados en la isla, para la
confeccion del lechén asado puertorriquefio, fungiendo como facilitador y enlace entre
estos y la Compafifa, a los fines de que dichas lechoneras puedan formar parte de los
distintos programas de la Compafiia.




Articulo 6.- Esta Ley comenzard a regir inmediatamente después de su
aprobacién. '




